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BRUNCH FEEL GOOD

FÉVRIER 2026

PLATS SALÉS

CHEESECAKE
FROMAGE BLANC GRANOLA MAISON 
BRIOCHE PERDUE À LA PÂTE DE COOKIE

BROWNIE CHOCOLAT BEURRE DE CACAHUÈTES

PLATS SUCRÉS

(accompagnés de grenailles et d’un écrasé de carottes)  

BOISSONS CHAUDES
Expresso

Cappuccino
Chocolat chaud

BOISSONS FROIDES
Thé glacé

Jus d’oranges pressées
Vin (+3€)

Topping au choix : caramel au beurre salé maison, chocolat maison ou les 2 !

Chai Latte
Thé

Matcha Latte

Veuillez nous aviser de toutes restrictions alimentaires.

BUN VÉGÉ : bun brioché toasté, pulled mushrooms, œuf au plat & sauce citronnée.
CROQUE À LA TRUFFE : pain toasté, béchamel à la truffe, parmesan fondant & jambon blanc.
PANCAKE NORDIQUE : pancake aux herbes, saumon fumé & tartare de betteraves acidulées.

FORMULE BRUNCH 25€
1 BOISSON CHAUDE · 1 BOISSON FROIDE · 1 PLAT SALÉ · 1 PLAT SUCRÉ

FORMULE BRUNCH XL – 32 €
 MÊME FORMULE AVEC PLAT SALÉ DOUBLÉ (POUR LES TRÈS GOURMANDS)



Œuf à la coque et mouillettes au beurre – 3,00€

Œuf à la coque et mouillettes à l’avocat – 4,00€

Frites de patates douces - 4,50€

Œufs brouillés sur toast – 6,00€

Toastine crème de truffe, jambon & parmesan – 7,50€

ENVIE DE VOUS FAIRE
ENCORE PLUS PLAISIR ?

Découvrez nos petits suppléments
pour sublimer votre assiette :

PSSST… RAJOUTE-MOI
DANS TON BRUNCH 


