
Plats

Desserts

Prix et service compris. Fait maison. Tableau des allergènes disponible sur demande..
Merci de nous informer de toute allergie ou intolérance.

Tarte Tatin, glace vanille, caramel au beurre salé.
Cheesecake au choix : caramel beurre salé ou chocolat.
Brioche perdue à la pâte de cookie maison.
Brownie chocolat & cacahuètes.
Mousse au chocolat, éclats de noisettes.

6,80 €

Croque Signature :
Pain de campagne, jambon, béchamel à la truffe, servi avec des
frites de patates douces.

18,50 €

Pavé de saumon grillé :
Polenta crémeuse, aubergines grillées et son jus à la passion.

19,50 €

Gaspacho estival : 
Poivrons frais et tomates, burrata fondante et pesto de ciboulette.

17,50 €

Salade césar :
Mesclun, copeaux de parmesan, oeuf mollet, poulet pané à la
polenta, croûtons, tomates et sauce césar.

17,50 €

Tagliatelles au citron et boeuf séché :
Tagliatelles fraîches nappées d’une crème légère au citron,
parmesan râpé et fines tranches de boeuf séché.

18,50 € 

Plat du jour :
À découvrir sur l’ardoise (disponible uniquement du mercredi au vendredi).

14 €


